
 

 

 

 

Istituto Professionale Servizi per  

l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera 

Quadri orario 



 

 

 

Primo Biennio 
 

 

 

ASSI CULTURALI Discipline 

Classe 

prima 

Classe 

seconda 

Ore 

settimanali 

Ore 

settimanali 

Asse dei Linguaggi 
Italiano 4 4 

Inglese 3 3 

Asse Matematico Matematica 4 4 

Asse storico sociale 

Storia 1 1 

Geografia 1 1 

Diritto ed economia 2 2 

Scienze Motorie Scienze motorie 2 2 

RC/attività altern. Religione/Attività alternative 1 1 

TOTALE Area Generale 18 18 

Asse dei linguaggi Seconda lingua straniera 1 2 

Asse scientifico, tecnologico 
e professionale 

Scienze Integrate:  Scienze 2 2 

TIC 2 1 

Scienza degli alimenti 2 2 

Lab. Servizi Cucina   2 (*)  2 

Lab. Servizi Bar-sala e vendita 3 (*) 2 

Lab. Servizi Accoglienza Turistica 2 3 

TOTALE Area di Indirizzo 14 14 

Di cui in copresenza 

Lab. Scienze/Chimica  1 1 

Lab. Scienze/TIC  4 5 

Lab. Servizi Cucina  1 (*)  

TOTALE ore copresenza 6 6 

 

(*) lavoro a squadre  
 

Ore di copresenza nel primo anno:   

B012 Lab. Scienze/Chimica: 1 ora in copresenza con Scienza degli alimenti 

B016 Lab. Scienze/TIC: 4 ore in copresenza per 2 ore con Scienze della Terra e per 2 ore con TIC 

B020 Lab. Servizi Cucina: 1 ora in copresenza con Cucina in maniera da garantire il lavoro a squadre per 5 ore. 

 

Ore di copresenza nel secondo anno: 

B012 Lab. Scienze/Chimica: 1 ora in copresenza con Scienza degli alimenti 

B016 Lab. Scienze/TIC: 5 ore in copresenza per 2 ore con Biologia, per 1 ora con TIC e per 2 ore con 

Accoglienza Turistica. 
 

 

 

 

 

 



Classe Terza 
 

“Enogastronomia” 

ASSI 
CULTURALI 

Discipline 
Ore 

settimanali 

Asse dei Linguaggi 
Area Comune 

Italiano 
 

4 

Lingua straniera (1ª) 2 

Asse Storico Sociale Storia   2 

Asse Matematico Matematica  3 

 Scienze motorie e sportive 2 

 Religione Cattolica o attività alternative 1 

 
 
 

Asse dei Linguaggi 

Totale ore Area generale 
 

Area d’indirizzo 
Lingua straniera (2ª) 

14 

3 

Asse scientifico 
tecnologico e 
professionale 

Scienza e cultura dell’alimentazione 5 

Laboratorio enogastronomia Cucina 7 

Diritto e tecniche amministrative 3 

 Totale ore Area di Indirizzo 18 

                                                      TOTALE   ORE 32 
      
 
 

“Servizi di Sala e Vendita” 

ASSI 
CULTURALI 

Discipline 
Ore 

settimanali 

Asse dei Linguaggi 
Area Comune 

Italiano 
 

4 

Lingua straniera (1ª) 2 

Asse Storico Sociale Storia   2 

Asse Matematico Matematica  3 

 Scienze motorie e sportive 2 

 Religione Cattolica o attività alternative 1 

 
 
 
Asse dei Linguaggi 

Totale ore Area generale 
 

Area d’indirizzo 
Lingua straniera (2ª) 

14 

3 

Asse scientifico 
tecnologico e 
professionale 

Scienza e cultura dell’alimentazione 5 

Laboratorio di servizi enogastronomia Bar-Sala e vendita 7 

Diritto e tecniche amministrative 3 

 Totale ore Area di Indirizzo 18 

                                                      TOTALE   ORE 32 
 
 
 
 
 



 
 

“Accoglienza Turistica” 

ASSI 
CULTURALI 

Discipline 
Ore 

settimanali 

Asse dei Linguaggi 
Area Comune 

Italiano 
 

4 

Lingua straniera (1ª) 2 

Asse Storico Sociale Storia   2 

Asse Matematico Matematica  3 

 Scienze motorie e sportive 2 

 Religione Cattolica o attività alternative 1 

 
 
 
Asse dei Linguaggi 

Totale ore Area generale 
 

Area d’indirizzo 
Lingua straniera (2ª) 

14 

3 

Asse scientifico 
tecnologico e 
professionale 

Scienza e cultura dell’alimentazione 2 

Laboratorio Accoglienza Turistica 7 

Diritto e tecniche amministrative 4 

Inglese Tecnico 2 

 Totale ore Area di Indirizzo 18 

                                                      TOTALE   ORE 32 
 

 

 

 
 
 
 
 



Quarto e Quinto Anno 
 

 “Enogastronomia” 

Discipline 

Classe Quarta Classe Quinta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Comune 

Italiano 

 
4 

 
4 

Storia 2 2 

Lingua straniera (1ª) 3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

 
Area d’indirizzo 

 
Lingua straniera (2ª) 

15 15 

 
3 

 
3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 3  3            

Diritto e tecniche amministrative 5 5 

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina 4 4 

Laboratorio di servizi enogastronomici - settore sala e vendita 2 2 

 17 17 

            

TOTALE   ORE 32 32            

 

“Servizi di sala e di vendita” 

Discipline 

Classe Quarta Classe Quinta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Comune 

Italiano 

 
4 

 
4 

Storia 2 2 

Lingua straniera (1ª) 3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

Area d’indirizzo 
Lingua straniera (2ª) 

15 15 

3 3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 3 3                      

Diritto e tecniche amministrative 5 5 

Laboratorio di servizi enogastronomici – settore cucina 2 2 

Laboratorio di servizi di sala e di vendita 4 4 

 17 17 

            

TOTALE   ORE 32 32 

 



 

 

 “Accoglienza turistica” 

Discipline 

Classe Quarta Classe Quinta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Comune 

Italiano 

 
4 

 
4 

Storia 2 2 

Lingua straniera (1ª) 3 3 

Matematica  3 3 

Scienze motorie e sportive 2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

 
 

Area d’indirizzo 
 
Lingua straniera (2ª) 

15 15 

 
 

3 

 
 

3 

Scienza e cultura dell’alimentazione 2 2                       

Diritto e tecniche amministrative 6 6 

Tecniche di comunicazione 2 2 

Laboratorio di servizi di accoglienza turistica 4 4 

 17 17 

            

TOTALE   ORE 32 32  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Riforma dei percorsi di istruzione professionale: Quadro orario triennio  

  

La riforma dei percorsi di istruzione professionale, avviata con il decreto legislativo 61/2017, è a regime fino 

alla prima classe del triennio il cui assetto organizzativo, all’interno del quadro generale, si caratterizza per 

la prevalenza delle ore dell’Area di indirizzo rispetto a quelle dell’Area di istruzione generale, nonché per 

una più incisiva dimensione laboratoriale. 

 

Per ciascun anno del triennio, l'orario scolastico è di 1056 ore, articolate in 462 ore di attività e insegnamenti 

di istruzione generale e in 594 ore di attività e insegnamenti di indirizzo con l’obiettivo di consentire agli 

studenti di: 

a) consolidare e innalzare progressivamente, soprattutto in contesti di laboratorio e di lavoro, i livelli di 

istruzione generale acquisiti nel biennio; 

b) acquisire e approfondire, specializzandole progressivamente, le competenze, le abilità e le 

conoscenze di indirizzo in funzione di un rapido accesso al lavoro; 

c) partecipare alle attività di alternanza scuola-lavoro, anche in apprendistato; 

d) costruire un curriculum personalizzato che tenga conto anche della possibilità di effettuare i passaggi 

tra i percorsi dell'istruzione professionale e quelli di IeFP e viceversa. 

 

La declinazione dei risultati degli apprendimenti intermedi sia per l’Area Generale che per l’Area 

dell’Indirizzo di studio specifico di “Enogastronomia e Ospitalità Alberghiera”, Allegato A e Allegato B 

delle Linee guida emanate per favorire e sostenere l’adozione del nuovo assetto didattico e organizzativo dei 

percorsi di istruzione professionale, congiuntamente agli spazi di autonomia (20% del monte ore di ogni 

anno del triennio) e di flessibilità (40% del monte ore degli insegnamenti dell’area di indirizzo), sono state 

applicate nel rispetto dei relativi vincoli di legge. Nello specifico, all’interno degli spazi di flessibilità 

nell’area di indirizzo si è inteso aggiungere un nuovo insegnamento: “Inglese tecnico” per potenziare la 

microlingua che avrà una specifica visibilità all’interno del quadro orario (verifiche, valutazione, 

certificazione competenze, voto in pagella ecc.).  

Come tale flessibilità debba essere realizzata, anche per il quarto e quinto anno, sarà oggetto di studio di 

un’apposita commissione nominata in seno al Collegio dei Docenti, organo dal quale sarà poi emanata 

apposita delibera nel momento in cui saranno disponibili anche i dati relativi all’organico dell’autonomia per 

l’anno scolastico di riferimento. 

I quadri orari relativi al quarto e quinto anno saranno definiti secondo quanto previsto dall’allegato 

3G del Decreto Interministeriale n. 92 del 24 maggio 2018 – Regolamento attuativo Istruzione 

Professionale: 

 

 



QUADRI ORARI ISTITUTI PROFESSIONALI 

Allegato 3 G 
 

g) Indirizzo “Enogastronomia e ospitalità alberghiera” 

 

 

TRIENNIO (TERZO, QUARTO E QUINTO 
ANNO) 

 

Area generale comune a tutti gli indirizzi (462 ore annuali, corrispondenti a 14 ore settimanali) 
 

Area generale comune a tutti gli indirizzi 
Assi culturali Insegnamenti Monte ore 

3 anno 
Monte ore 

4 anno 
Monte ore 

5 anno 

Asse dei linguaggi Lingua italiana 132 132 132 

Lingua inglese 66 66 66 

Asse storico 
sociale 

Storia 66 66 66 

Asse matematico Matematica 99 99 99 

 Scienze motorie 66 66 66 

 IRC o attività alternative 33 33 33 

 Totale ore Area generale 462 462 462 

 

 

AREA DI INDIRIZZO (594 ore annuali corrispondenti a 18 ore settimanali)** 

 

 

 
Area di indirizzo 

Assi culturali Insegnamenti 3 anno 4 anno 5 anno 

Asse dei linguaggi Seconda lingua straniera 99 99 99/132 

Asse scientifico tecnologico e 
professionale 

Scienza e cultura dell’alimentazione 0/165 0/132 0/165 

Laboratorio enogastronomia cucina 0/231 0/231 0/198 

Laboratorio enogastronomia Bar-Sala e 
vendita 

0/231 0/198 0/165 

Laboratorio di Accoglienza turistica 0/231 0/198 0/165 
Laboratorio di Arte bianca e pasticceria 0/231 0/165 0/165 

Diritto e tecniche amministrative 99/132 99/132 99/132 

Tecniche di comunicazione 0/66 0/66 0/66 

Arte e Territorio 0/99 0/99 0/99 

Tecniche di organizzazione e gestione dei 
processi produttivi 

 0/66 0/66 

Totale area di indirizzo  594 594 594 

di cui in compresenza  132 
 

 

** Le discipline con soglia minima pari a 0 sono da considerare alternative sulla base dei differenti percorsi in uscita 

definiti dalle scuole ai sensi dell’art. 3 comma 5, a seguito delle specifiche caratterizzazioni, in relazione alle macro aree di 

attività che identificano la filiera e alle figure professionali di riferimento. 



 

 

 

 

 

 

 

  

Istituto Professionale Servizi per  

l’Enogastronomia e l’Ospitalità Alberghiera 

PERCORSI DI II LIVELLO 

Quadri orario 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DISCIPLINA 

SECONDO PERIODO 
DIDATTICO 

TERZO 
PERIODO 

DIDATTICO 

CLASSE 
TERZA 

CLASSE 
QUARTA 

CLASSE 
QUINTA 

N. ORE N. ORE N. ORE 

 LINGUA E LETTERATURA ITALIANA  3 3 3 

STORIA  2 2 2 

LINGUA INGLESE  2 2 2 

MATEMATICA  3 3 3 

SCIENZA E CULTURA 
DELL’ALIMENTAZIONE  

2 3 2 

DIRITTO E TECNICHE 
AMMINISTRATIVE  

3 3 3 

LABORATORIO SERVIZI  
ENOGAST. - SETTORE CUCINA 

4 3 3 

LABORATORIO SERVIZI  
ENOGAST. - SETTORE SALA  

 2 2 

FRANCESE  3 2 2 

TIC  (Come attività alternativa all’IRC)  1 0 1 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Istituto Professionale Servizi per  

l’Industria e l’Artigianato  

               Quadri orario  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Indirizzo “Industria e Artigianato per il made in Italy” 
 

BIENNIO 

 
Area generale comune a tutti gli indirizzi 

ASSI CULTURALI  Monte ore 

Biennio 

Insegnamenti Monte ore di riferimento 

Asse dei linguaggi  462 ore  Italiano  

Inglese  

264  

198  

Asse matematico  264 ore  Matematica  264  

Asse storico sociale  264 ore  Storia, Geografia,  

Diritto e economia  

132  

132  

Scienze motorie  132 ore  Scienze motorie  132  

RC o attività 

alternative  

66 ore  RC o attività alternative  66  

Totale ore Area 

generale  

1.188 ore  1188  

Area di indirizzo 

Asse scientifico, 

tecnologico e 

professionale  

924 ore  Scienze integrate  132/198  

TIC 132/165 

Laboratori tecnologici ed esercitazioni 396 

Tecnologie, disegno e progettazione 198/264 

di cui in compresenza 

con ITP 

396 ore   

Totale Area di 

Indirizzo  

924 ore   924  

TOTALE BIENNIO  2.112 ore  

Di cui: 

Personalizzazione degli 

apprendimenti  

264 ore   

  

 

 

 

 

 



 

 

TRIENNIO (TERZO, QUARTO E QUINTO ANNO)  

 
Area generale comune a tutti gli indirizzi  

Assi culturali  Insegnamenti  Monte ore 

3 anno 

Monte ore 

4 anno 

Monte ore 

5 anno 

Asse dei linguaggi  Lingua italiana  132  132  132  

 Lingua inglese 66  66  66  

Asse storico 

sociale  

Storia  66  66  66  

Asse matematico  Matematica  99  99  99  

 Scienze motorie 66  66  66  

 IRC o attività alternative 33  33  33  

 Totale ore Area generale 462  462  462  

 

 

Area di indirizzo 

Assi culturali  Insegnamenti  3 anno 4 anno 5 anno 

Asse scientifico tecnologico e 

professionale  

Laboratori tecnologici ed 

esercitazioni  

198 -297  198 -297  198 -297  

Tecnologie applicate ai materiali e 

ai processi produttivi 

99-165  99-165  99-165  

Progettazione e produzione 132-198  132-198  132-198  

Tecniche di gestione e 

organizzazione del processo 

produttivo 

 0- 66  0-99  

Tecniche di distribuzione e 

marketing 

 0-66  0-99  

Storia delle arti applicate 0-99  0-99  0-99  

Totale area di indirizzo   594  594  594  

di cui in compresenza   891 

 

* Gli insegnamenti con soglia minima pari a 0 sono da considerare alternativi sulla base dei differenti percorsi in uscita 

definiti dalle scuole ai sensi dell’art. 3 comma 5, a seguito delle specifiche caratterizzazioni, in relazione alle macro aree di 

attività che identificano la filiera e alle figure professionali di riferimento. 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ISTITUTO TECNICO AGRARIO 

 

 

Quadri orario 



 

Primo biennio  
 

Discipline 
Ore settimanali 

Classe prima 
Area Generale 

Lingua  e letteratura  italiana 
4 

Storia 2 

Lingua inglese  3 

Matematica 4 

Diritto ed economia 2 

Scienze integrate (Scienze della terra) 2 

Scienze motorie e sportive  2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 

Area d’indirizzo 
 
 

20 

 

Scienze integrate (Fisica)     3 (1) * 

Scienze integrate (Chimica)     3 (1)* 

Geografia economica 1 

Tecnologie e tecniche di rappresentazione grafica      3 (1)* 

Tecnologie informatiche                3 (1)* 
*di cui in Compresenza   13 

TOTALE ORE 33 

    

Discipline 
Ore settimanali 

Classe seconda 
Area Generale 

Lingua  e letteratura  italiana 
 4 

Storia 2 

Lingua inglese  3 

Matematica 4 

Diritto ed economia 2 

Scienze integrate (Biologia) 2 

Scienze motorie e sportive  2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 

Area d’indirizzo 
 
 

20 

 

Scienze integrate (Fisica)     3 (1)* 

Scienze integrate (Chimica)     3 (1)* 

Tecnologie e tecniche di rappresentazione grafica     3 (1)* 

Scienze e tecnologie applicate                3 
*di cui in Compresenza   12 

 

TOTALE ORE 32 
 

 

 

 

 



 
Secondo biennio  

 

 

Articolazione “Viticoltura ed Enologia” 

Discipline 
Classe terza Classe Quarta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Generale 
 

Lingua  e letteratura  italiana  4  4 

Storia 2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica 3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

 
 

15 15 

Area d’indirizzo 
 

Complementi di matematica 1 1 

Produzioni animali 3 3 

Produzioni vegetali 5 4 

Trasformazione dei prodotti 2 2 

Economia, estimo, marketing e legislazione 3 2 

Genio rurale 3 2 

Biotecnologie agrarie  3 

 
17 

 
17 

TOTALE ORE 32 
 

32 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

Articolazione “Produzioni e Trasformazioni” 

Discipline 
Classe terza Classe Quarta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Generale 
 

Lingua  e letteratura  italiana  4  4 

Storia 2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica 3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

 
 

15 15 

Area d’indirizzo 
 

Complementi di matematica 1 1 

Produzioni animali 3 3 

Produzioni vegetali 5 4 

Trasformazione dei prodotti 2 3 

Economia, estimo, marketing e legislazione 3 2 

Genio rurale 3 2 

Biotecnologie agrarie  2 

 
17 

 
17 

TOTALE ORE 32 32 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

Articolazione  “Gestione dell’Ambiente e del Territorio” 

Discipline 
Classe terza Classe Quarta 

Ore 
settimanali 

Ore 
settimanali 

Area Generale 
 

Lingua  e letteratura  italiana  4  4 

Storia 2 2 

Lingua inglese  3 3 

Matematica 3 3 

Scienze motorie e sportive  2 2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 1 

 
 

15 15 

Area d’indirizzo 
 

Complementi di matematica 1 1 

Produzioni animali 3 3 

Produzioni vegetali 5 4 

Trasformazione dei prodotti 2 2 

Economia, estimo, marketing e legislazione 2 3 

Genio rurale 2 2 

Biotecnologie agrarie  3 

 
17 

 
17 

TOTALE ORE 32 32 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Quinto Anno  
 

Articolazione “Viticoltura ed Enologia” 

Discipline Ore settimanali 

Area Generale  
Lingua  e letteratura  italiana 

4 

Storia 2 

Lingua inglese  3 

Matematica 3 

Scienze motorie e sportive  2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 

Area d’indirizzo 
 
 

15 

 

Produzioni animali 2 

Viticoltura e difesa della vite 4 

Enologia                 4 

Economia, estimo, marketing e legislazione                 2 

Biotecnologie vitivinicole                 3 

Gestione dell’ambiente e del territorio                 2 

 
17 

 

TOTALE ORE 32 
 

 

Articolazione “Produzioni e Trasformazioni” 

Discipline Ore settimanali 

Area Generale  
Lingua  e letteratura  italiana 

4 

Storia 2 

Lingua inglese  3 

Matematica 3 

Scienze motorie e sportive  2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 

Area d’indirizzo 
 
 

15 

 

Produzioni animali 2 

Produzioni vegetali 4 

Trasformazione dei prodotti                 3 

Economia, estimo, marketing e legislazione                 3 

Biotecnologie agrarie                 3 

Gestione dell’ambiente e del territorio                 2 

 
17 

 

TOTALE ORE 32 

 



Articolazione “Gestione dell’Ambiente e del Territorio” 

Discipline Ore settimanali 

Area Generale  
Lingua  e letteratura  italiana 

4 

Storia 2 

Lingua inglese  3 

Matematica 3 

Scienze motorie e sportive  2 

Religione Cattolica o attività alternative 1 

Area d’indirizzo 
 
 

15 

 

Produzioni animali 2 

Produzioni vegetali 4 

Trasformazione dei prodotti 2 

Genio Rurale 2 

Economia, estimo, marketing e legislazione 3 

Gestione dell’ambiente e del territorio 4 

 
17 

 

TOTALE ORE 32 

 
 
 

VI ANNO 
 

 
“VITICOLTURA ED ENOLOGIA” SPECIALIZZAZIONE ENOTECNICO 

 

DISCIPLINE  Ore 
settimanali 

Lingua Inglese  3 
Applicazioni informatiche  2 
Economia, marketing e legislazione  3 
Viticoltura  4 
Enologia  6 
Chimica enologica e analisi chimiche  6 
Microbiologia enologica  3 
Meccanica e costruzioni enologiche  3 
Storia della vitivinicoltura e dei paesaggi viticoli  2 
di cui in compresenza  10 

  

Totale ore  32 
 

 

 


